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Das Jubiläums-Multikulinarium glänzt mit Rekordangebot
Am Pfingstsamstag lädt es zum 20. Mal zum Streetfood nach Berlinger Art 

Und das sind unsere Gastro-Tipps für die Sommertage 2026
Rund um den Untersee im Gegenuhrzeigersinn

Weitere Veranstaltungshinweise im «Berlinger Terminkalender 2026.

Kirchenkonzert mit dem Salon Orchester
Das Salon Orchester Schaffhausen verwandelt am Sonntag, 14. Juni 
2026, die Kirche Berlingen in einen Raum voller Klangfarben und fil-
mischer Fantasie. Unter der Leitung von Erich Meili entfaltet das En-
semble sein Programm Musical meets Movie – eine Hommage an die 
grossen Erzählungen von Bühne und Leinwand für alle, die Musik als 
lebendige Kraft erleben möchten. 
Türöffnung: 16.30 Uhr. Es wird ein Barkollekte durchgeführt.

Sommerkonzert der Musikgesellschaft Berlingen
Zum dritten Mal lädt ein Gasthaus zum Start in die Sommerferien die 
MGB zum Konzert ein. Am Freitag, 3. Juli 2026, 20.00 Uhr (Ausweich-
datum Sonntag, 5. Juli 2026, 17.00 Uhr), ist es das Restaurant zum 
Schiff in Berlingen, das Musiker:innen und Gäste auf seiner Terrasse 
willkommen heisst. 
Das Konzert verspricht eine ideale Einstimmung auf die grossen Ferien 
mit hoffentlich viel Sonne, Wasser im See und tollen Erlebnissen.

In eigener und der  
Lokalzeitung Sache
Wenn ab 2027 die Seite «Blickpunkt Berlingen» nach 25 
Jahren nicht mehr erscheint, sind Vereine und andere, 
Anlässe organisierende Gruppen gebeten, ihre Informa- 
tionen darüber bzw. über weitere Aktualitäten dem 
«Bote vom Untersee und Rhein» als «Eingesandt» zu 
übermitteln. Ideal sind Texte mi einer Vorschau, die alle 
wichtigen Angaben zur Veranstaltung enthält. Und wenn 
möglich auch ein aussagekräftiges Bild umfasst.

Sie verwöhnen die Gäste nach 
allen Regeln ihrer regional- oder 
landestypischen Kochkunst. Mit 
Portionen zu sechs Franken stellt 
man sein individuelles Menü zu-
sammen und geniesst es mit ei-
nem Getränk nach Wahl in den 
Aussenbereichen von «Hirschen» 
und «Schiff». Als einzigartiges ku-
linarisches Erlebnis mit Sicht auf 
den Untersee. 

Von Albanien bis Venezuela…
…oder vom Dessert Trilecce bis zu 
den gefüllten Maisfladen Arepas, 

bietet auch das diesjährige Mul-
tikulinarium wieder einen bunten 
Mix aus «Klassikern» und «Exo-
ten». Zum einheimischen Schaffen 
zählen Bündner Capuns, Tessiner 
Pizza, Thurgauer Rieslingsuppe, 
Thurgauer Früchtekuchen und 
Walliser Raclette. Europa glänzt 
mit belgischen Waffeln, elsäs-
sischem Flammekuchen, italie-
nischen Reisbällchen Arancini, 
französischen Crèpes, kölschem 
Rievkooche, polnischen Pierogi, 
spanischer Paëlla, tschechisch-
böhmischen Spezialitäten, türki-

scher Köfte und ungarischen Lan-
gos. Aus anderen Erdteilen bieten 
die Dominikanische Republik Dul-
ce de Leche, der Iran Loobia Polo, 
Kurdistan Briani, Madagaskar 
Frühlingsrollen, Tibet Teiglinge 
Samuras und die USA Pulled Pork 
Burger an. Da dürften kaum Wün-
sche offenbleiben.
Das Organisationsteam von «Blick-
punkt Berlingen» empfiehlt die 
Anreise mit dem ÖV (Thurbo oder 
Kursschiff der URh) und Auto-
fahrenden die Parkfelder auf dem 
Bahnhofplatz.

(jb) 2007 aus der Taufe gehoben, feiert das Streetfood-Fest nach Berlinger Art am Pfingstsamstag, 23. 
Mai 2026, auf der Stedi von 11.00 bis 17.00 Uhr sein 20. Jubiläum – mit 20 Ständen und der Rekordzahl 
von 23 «Chefs de Cuisine» aus vier Himmelsrichtungen.

Gasthof & Hotel zum Schiff, 
Mammern:  
Zwischen Hauptstrasse und Schiffs- 
station (je ca. drei Minuten Fuss-
weg). Traditioneller Landgasthof 
mit gepflegter Eleganz; freundlich 
und bodenständig zugleich. Hoch-
wertige Schweizer Küche mit Fo-
kus auf Fisch und regionale Pro-
dukte; bekannt auch für exzellente 
hausgemachte Glace.

KUNOS Restaurant im  
See & Park Hotel Feldbach, 
Steckborn: 
Direkt am Untersee im ehemali-
gen Kloster Feldbach mit schö-
ner Seeterrasse. Stilvoll-modern 
in historischen Mauern; warmes 
Holz, grosses Cheminée, elegante, 
ruhige Atmosphäre. Casual Fine 
Dining mit regionalem Bezug – 
moderne Interpretationen klassi-
scher Schweizer und mediterraner 
Gerichte, Fisch aus dem Bodensee.

SeeBar, Steckborn: 
Am Untersee in Steckborn mit ent-
spannter Uferatmosphäre. Som-
merlich-lässiges Ambiente mit 
Bar- und Lounge-Charakter. Zum 
Konzept passend: Snacks, kleine 
Gerichte und Apéro-Angebote ste-
hen im Vordergrund. 

Restaurant Schiffländi,  
Steckborn:
Bei der Schiffsstation in Steckborn 
mit Terrasse am See. Ambiente: 
Entspannt und gemütlich-maritim. 
Küche: Schweizer Klassiker, frisch 
und unkompliziert.

Pipo‘s Bar, Berlingen: 
Direkt am Untersee mit fantas-
tischer Aussicht auf Wasser und  
Sonnenuntergänge. Lockeres, som- 
merliches Ambiente mit Terrasse 
und Beachbar-Charakter. Serviert 
werden Cocktails, Bier, Wein, Bur-
ger, Grilladen, Pizza sowie teil-
weise Frischfisch und Salate. Der 
beliebte Treffpunkt gilt als «chillig, 
freundlich und einladend».

Restaurant Adler, Berlingen:
Zentral in Berlingen, nur wenige 
Schritte vom See entfernt. Klei-
nes, gemütliches Restaurant mit 
persönlicher Gastgeber-Atmosphä-
re, Bar und Stammtischcharakter. 
Kulinarisch liegt der Schwerpunkt 
auf Fleischgerichten sowie klassi-
scher Schweizer Bistroküche 
 
Gasthaus Hirschen, Berlingen:
Traditionelles Haus mit Seegarten 
und regionaltypischem Dorf- und 
Landgasthofcharme. Ruhiges, rusti- 

kal-gemütliches Ambiente. Die 
Küche orientiert sich an klassi-
scher Schweizer und Bodensee-
Gastronomie mit saisonalen Ge-
richten und Fisch-/Fleischküche. 

Restaurant Pizzeria zum 
Schiff, Berlingen:
Direkt am See mit grosser Terras-
se und lebhafter, unkomplizierter 
Atmosphäre. Beliebt für Gruppen, 
Ausflügler und Familien. Schwer-
punkt der Küche ist italienisch-
mediterran: Pizza, Pasta, Fischge-
richte sowie klassische Schweizer 
Restaurantküche. 

Seehotel Schiff, Mannenbach: 
Direkt am Untersee zwischen Ber-
lingen und Ermatingen mit wun-
derschöner Sicht. Historisches 
Haus mit stilvoller, entspannter 

Atmosphäre und klassischem See-
hotel-Flair. Gehobene Schweizer 
Küche mit Fokus auf regionale Zu-
taten und Fischgerichte, gepflegt, 
aber nicht steif. 

Restaurant Krone,  
Ermatingen:
Zentral in Ermatingen, nur wenige 
Schritte vom See entfernt. Tradi-
tionelles Gasthaus mit moderner 
Auffrischung, lebendig und re-
laxed. Gepflegte Schweizer Küche 
mit regionalen Spezialitäten, Fisch 
und saisonalen Menüs – eher klas-
sisch als experimentell. 

Strandhotel Löchnerhaus, 
Reichenau:
Traumhaft nahe der Schifflän-
de gelegen. Elegant-maritim mit 
grosser Terrasse unmittelbar am 

Wasser; eher gehoben und ruhig. 
Feine regionale Küche mit Fisch, 
mediterranen Einflüssen und sai-
sonalen Produkten, oft etwas raf-
finierter interpretiert. 

Gasthaus Hirschen Horn, 
Refugium am See,  
Horn/Gaienhofen: 
Auf der Anhöhe über dem See 
gelegen. Hochwertiger Boutique- 
und Refugiumscharakter und stil-
volles Ambiente mit gehobenem, 
aber entspanntem Seehotel-Flair. 
Die Küche ist modern-regional mit 
Fokus auf hochwertige Bodensee-
produkte, Fisch, saisonale Zutaten 
und feine deutsche Küche. 

s’Plätzle am See, Hemmenhofen:  
Idyllisch direkt am Wasser gele-
gen, mit Café- und Bistrocharak-

Heimelige Gaststube im Gasthof & Hotel zum 
Schiff, Mammern.

Klassische Schweizer und mediterrane  
Gerichte im «KUNOS», Steckborn  

Der Biergarten im «Hirschen» Horn/Gaien-
hofen, ein beliebter Treff im Sommer. 

Das Strandhotel Löchnerhaus auf der Insel 
Reichenau mit eigenem Anlegesteg.

ter. Lockeres, helles Ambiente mit 
Terrasse am Seeufer. Die Küche 
ist eher leicht und caféorientiert: 
Frühstück, Brunch, Kuchen, kleine 
Mittagsgerichte, Flammkuchen, 
Salate und regionale Kleinigkeiten. 
 
Seehotel Wangen, Wangen: 
Ruhig direkt am westlichen Un-
terseeufer gelegen. Klassisches 
Seehotel mit entspannter Feri-
enatmosphäre. Regionale Boden-
see- und deutsche Küche, oft mit 
Fischgerichten und saisonalen 
Spezialitäten.

Anmerkung der Redaktion:
Diese Gastro-Informationen wur-
den mithilfe von KI aufbereitet, 
nach bestem Wissen überprüft 
und da und dort korrigiert oder 
ergänzt.

Ruhe vor dem Ansturm. Punkt 11.00 Uhr werden alle 20 Stände betriebsbereit sein.

Viel Seehotel-Flair im «Schiff», Mannenbach. Klein aber fein: s‘Plätzle am See, Hemmenhofen. «Krone» Ermatingen: Das Fisch-Restaurant.

Musikalisch in den Sommer


